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ERIK SOSLU MILFOYLU PASTA

12 adet milféy hamuru

3 su bardag st

1 su bardag toz sekeri

2 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta

1 paket vanilya

1 poset kdpurtlrtimds santi
4 yemek kagigr margarin
Uzeri icin:

1 su bardagdi pudra sekeri
1 kase mardum erigi

2 yemek kasigi toz seker

Milféy hamurlarini tezgaha yerlestirerek 4 tanesinin uglarini birlestirecek sekilde Ustiiste getirerek sana ile
yaglanmis tepsiye diziyoruz diger 4 taneyide uclarini Ustlste getirip birlegtirerek tepsiye aliyoruz kabarmasinlar
diye catal batiriyoruz énceden isitilmis 180 derecede pisiriyoruz kremasi i¢in 6nce situ tencereye dékuiyoruz
daha sonra sekeri unu nigastayi ve vanilyayi ilave edip ¢irpma teli ile girpiyoruz sogumaya birakiyoruz
soguyunca kopurttigimaz santiyi ilave edip tekrar ¢irpiyoruz krem santi torbasina hazirladigimiz kremayi
koyuyoruz daha sonra sosunu hazirlamak igin erikleri 2 ye bolu ¢ekirdeklerini ¢ikartip dograyiciya aliyoruz toz
seker ilave edip pargaliyoruz pisen milf@yleri ¢ikartyiyoruz 1. sirayi tabaga aliyoruz Uizerine krema sikiyoruz diger
milféyude Gzerine yerlestiriyoruz tekrar krema sikiyoruzz bdylelikle pastamiz dilimlenecek hale geliyor pastamizi
dilimleyerek Uzerine pudra sekerini ilave edip erik sosunu Uzerine dokuyoruz.
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