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ERIK SERBETI (MURDUM)

1 kg Mirdim erigi

4 su bardagi seker

1 cay kasigi limon tuzu
2 su bardagi su

MurdUm eriklerinin gekirdekleri ¢ikarilir, rondodan gegirilir. Bir tencereye aktarilir. Tencere orta atege yerlestirilir.
Uzerine seker ve su eklenir. Pismeye baslayinca kdpugu alinir. Ates kisilir 45 dakika pisirilir. Sicakken kavanoza
doldurulur. Servis yapilacagi zaman bardagin yarisina kadar serbet konur, lizeri soguk suyla tamamlanir,
karigtirilir. Servis yapilir.

Fotograf "Ismet Atabay" tarafindan génderildi. 05.08.2020
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