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ERIK RECELI

15 adet iri kirmizi erik
2 su bardagdi+1/3 su bardagi seker
Geyrek limonun suyu

Erikleri iyice yikayin, saplarini ayiklayin ve dérde bdlip ¢ekirdeklerini ayirin.
Erikleri tencereye alip Uzerine sekeri serpin.

Kapagini kapatip sulanmasi i¢in 1 giin kadar bekletin.

Ertesi glin yarim ¢ay bardagi daha su eklediginiz erikleri kaynatmaya baglayin.
Kaynamaya basladiginda ocagdi kisin.

Receliniz kivamina kavustugunda limon suyunu da ekleyin.

5 dakika daha kaynattiginiz recelin altini kapatin.

Biraz iininca kavanoza doldurup agzini sikica kapatin ve ters ¢evirin.
Recelinizi giines almayan bir yerde uzun sire saklayabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:145457 « adi:Erik Receli « génderen:ay 15131 * indirme tarihi:31.03.2025 - 23:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erik-receli-vt12747
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/erik-receli-145457.jpg
http://www.tcpdf.org

