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ERIK RECELI

1 kilogram erik

5 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Saplarini ayikladiginiz erikleri bol suyla yikayin.

Erikleri bicakla ikiye bolUp ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Receli kaynatacaginiz tencereye aldiginiz eriklerin Gzerine sekeri her tarafini kaplayacak sekilde yayin.
Tencerenin kapagini kapatip buzdolabinda bir gece bekletin.

Ertesi gin recel tenceresini orta ateste kaynayana kadar pisirin.

Kaynayan recelin altini kisip ara sira karistirarak kaynatmaya devam edin.

Koyulagsan recele limon suyunu ilave edip birka¢ dakika daha kaynatin ve altini kapatin.

Sogumasini beklediginiz regeli kavanozlara boélistirin.

Kavanozlarin agzini sikica kapatip ters vaziyette karanlik bir yerde saklayin.
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