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ERIK PESTILI (VAN)

Van Vakfi

Van y6resinde Alca pestili olarak geger. Erik ham iken agagtan toplanir (Eksi olanlar tercih edilir) yikanan erikler
tencereye birakilir. Uzerine | su bardadi su dokulir. Erikler kaynadiktan sonra ezil-melerine yakin tuz eklenir ve
ezilerek slizgegten gegirilir. Karisim tepsiye dokullr kizgin giineste iki giin birakilir. Beklenen slrede tahta kisik

ile karistinilir. Katilaginca kavanoza alinir, genellikle eksili yemegi ve lahana dolmalari ve sulu kéftede eski yerine
kullanilir.
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