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ERIK PESTILI

2 kilogram kirmizi erik
2 su bardagi seker

2 yemek kagidi nisasta
Yeteri kadar su

Erikleri guzelce yikayip tencereye alin.

Eriklerin Uzerini gegecek kadar su ilave edin.

Daha sonra sekeri ekleyip kaynatin.

2 yemek kasigi nisastayi su ile agip tencereye ekleyin.

Erik pareniz kivam alinda kevgirden gegirerek kabuk ve gekirdekleri ayirin.

Ik sicad! gectikten sonra yagl kagit Uzerine ince olacak sekilde yayin ve glines almayan bir yerde bekletin.
Pestilin alt kismi kuruyunca diger kismini da kurumasi i¢in gevirin.

Tamamen kuruduktan sonra yagl kagitta ¢ikarip tiketebilirsiniz.
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