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ERIK MARMELATLI KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 ¢ay bardagi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
0,5 gay bardagdi misir unu

0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

100 g oda sicakliinda tereyagi

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigdi limon suyu

Dolgu:

2 - 3 yemek kagigi erik marmelad

Uzeri igin:

1 tath kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayin ve 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 150 °C )

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine bugday nisastasi, misir unu, pudra sekeri ve
sekerli vanilini ilave edip kagik ile karigtirin. Tereyagi, yumurta sarisi ve limon suyunu ayri bir girpma kabina alin.
Mikserin hamur karistirici uglari ile 1-2 dakika ¢irpin. Uzerine un karigimini ekleyip disik devirde malzemeler
toparlanip hamur halini alincaya kadar 1-2 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru 1,5 cm ¢apinda yildiz uglu
krema sikma torbasina doldurun. Firin tepsisine 3-4 cm uzunlugunda midye seklinde aralikli sikin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 12 - 15 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. )

Kurabiyelerin yarisinin diiz kismina birer ¢cay kasig marmelat siirtin. Uzerlerine diger kurabiyeleri yapigtirin.
Uzerlerine pudra sekeri serpin ve servis yapin.
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