B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ERIK MARMELATI

Tugrul Savkar

1500 gr. kirmizi eksi erik
1 kg. tozseker (4 su bardagi)
1/2 adet limonun suyu

Erikleri yikayip bir tencereye doldurun. Tencerenin dibine bir parmak su koyun. Kapagini kapatarak kisik atese
oturtun. Erikler yumusayip, suyunu verinceye kadar 15-20 dakika pisirin.

Pisen erikleri bir tel slizgegten ezerek temiz bir tencereye gecirin. Sekeri ekleyip karistirin. Orta ategte bir tahta
kasikla karigtirarak marmelat koyulagincaya kadar pisirin.

Marmelat kivamina gelince limon suyunu katip bir tagim daha kaynatarak atesten alin. lininca kavanozlara
aktarip serin bir yerde saklayin.
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