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ERIK LOKMASI

30 adet kuru erik

30 adet badem

2 ¢ay bardagi un

1 kahve fincani toz seker
2 kahve fincani elma sirkesi
2 ¢orba kagiJi st
Kizartmak igin:

Siviyag

Uzerine:

Pudra sekeri

Targin

Erikleri 1k suda 20 dakika bekletin. Yikayip bigakla diizgiin sekilde kesin ve cekirdeklerini ¢cikarin. iclerine birer
adet badem koyun. Bir kasede, un, toz seker, sirke ve st ¢irparak boza kivaminda bir hamur elde edin. Erikleri
bu karigima batirip kizartin. Fazla yagini aimak i¢in kagit havlu Gzerine ¢ikarin. Daha sonra servis tabagina
aktarin. Pudra sekeri ve targin serperek servis yapin.
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