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ERIK KREMALI KEK

1 adet yumurta,

3/4 su bardagdi toz seker,
yarim su bardag st,

2 cay kasigi kabartma tozu,
2 su bardagi un,

6 adet erik.

Kremasi icin:

1 su bardagi toz seker,

4 adet yumurta sarisi,
yarim paket margarin,

2 ¢orba kasiJi kakao,

1,5 su bardagi erik marmelati

Oncelikle 1 adet yumurtayi sekerle ¢irpin. Ardindan siit ve kabartma tozunu ekleyin. Unu ilave edin. 20 cm
capinda yuvarlak bir kalibi yaglayin. Hamuru kaliba bosgaltin. Erikleri dilimleyip hamurun Gzerine yerlestirin.
Onceden isitilmis 180 dereceli firinda pisirin. Diger tarafta kremayi hazirlayin. Bunun igin, sekerin tzerine ¢ok az
su koyup ocaga oturtun. Koyu bir serbet kivamina gelene dek tahta bir kasikla karigtinin. Yumurta sarilarini
¢irpin. Hazirladiginiz surubu yumurta sarilarina ekleyin. Kakaoyu ve marmelati katin, iyice ¢irptiginiz kremay!
buzdolabina alip bekletin. Pigirdiginiz keki soguyunca enlemesine ikiye ayirin. Kremayi arasina surdp,
dilimleyerek servis yapin.
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