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ERIK KONSERVESI

«Sari Italyan», »tatli can» ve «Bekirogdlu» gibi sert dokulu eriklerin konserveleri yapilabilir.

Erikler bol suyla iyice yikanir. Sonra ya 1-2 dakika haglanir veya kabuklari toplu igneyle delinir. Sonra
kavanozlara sikica doldurulur. Eksi eriklerin Gzerine koyu, tatli eriklerin Ustiine ise orta koyuluktaki surup kaynar
kaynar dokulur. Bigakla ka. vanozlardaki hava ¢ikarilir, agizlari temiz bezle silindikten sonra kapaklari kapatilir.
Pastérizasyon kazanmdaki kaynar suya oturtulacak yarim litrelik kavanozlar 25 dakika, bir litrelikleri 30 dakika
pastorize edilir. Yukarida anlatildidi bicimde pastérize kazanindan ¢ikarilip sogutulur, masa veya vidal bilezikleri
¢ikarilir, etiketlenir ve depoya kaldirilir.

ML® Seftali Konservesi (gorsel)
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