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ERIK KEBABI

Gerekli Malzemeler:

Kusbagi Kuzu eti (1 kg)

Sogan (2 adet)

Kuru erik (1 su bardag@i, 400 gram)
Margarin (2 corba kasig)
Maydanoz (yarim demet)

Su (2 su bardag sicak su)

Tuz (1 tath kasidr)

Erikleri 6nceden sicak suda 1 saat bekleterek yumusamaya birakin. Stizdirerek sudan alip, ¢cekirdeklerini
cikarin.

2 corba kagsig margarini tencerede eritin. Bu sirada 2 adet sodani ince ince kiyin. Yag kizinca sodanlari
pembelesinceye kadar kavurun.

Kavrulmug soganlara 1 kg kuzu etini ilave edin. Etler, suyunu gekinceye kadar kavurmay! stirddrin.

Icine 1 su bardadi kuru erik ekleyin. Tencereye 1 Tatl kagsidi tuz atin. 2 su bardagi suyu dékin ve tencerenin
kapagdini kapatarak kisik ateste 10 dakika pisirin.

Yarim demet maydanozu ince ince kiydiktan sonra yemegin Gzerini stsleyebilirsiniz.
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