—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ERIK DIZMELI KEK

20 adet mirdim erigi
3 adet yumurta

1 su bardag seker
1,5 su bardagi siviyag
1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un

Ortasi delik olmayan bir kek kalibi bolca yaglanir. Uzerine 1 corba kagigi kadar toz seker serpilir. Erikler ortadan
kesilir, gekirdekleri gikarilir. Yaglanmig kaliba dizilir, bir kenara birakilir. Gukur bir kaba yumurta ve gseker konur.
Mikserle seker tamamen eriyene kadar ¢irpilir. Uzerine yogurt, yag eklenir, kisa siire daha karigtirdiktan sonra
elenmis un, vanilya ve kabartma tozu katilir. Karisim eriklerin Gzerine dékulir. Onceden isitilmig 170 derece
firnda 50-60 dakika pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:44159 « adi:Erik Dizmeli Kek « gdnderen:daglar kizi « indirme tarihi:17.05.2024 - 17:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erik-dizmeli-kek-vt33398
http://www.tcpdf.org

