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ERIK DIZMELI EKMEK TATLISI

1 adet yuvarlak kdy ekmegi
1 kg anjeli erik

1 su bardag seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 corba kasigi halis tereyag

Ekmek 1 cm kalinliginda dilimlenir. Her dilim ortdan ikiye kesilir. Uzerlerine tereyag siiriiliir ve tepsiye dizilir.
180 derece firinda tereyadi eriyene kadar pisirilir.Su, seker ve limon suyu tencereye konur. Kaynamaya
baslayinca ikiye kesilmis ve gekirdekleri alinmig erikler atilir. Erikler yarim yumusayana kadar pigirilir.
Ekmeklerin Gzerine ilik erik suyu gezdirilir. Sonra her ekmegin Uzerine esit miktarda erik konur. Soguyunca
servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:131103 « adi:Erik Dizmeli Ekmek Tatlisi »+ gdnderen:kamu « indirme tarihi:08.04.2025 - 03:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erik-dizmeli-ekmek-tatlisi-vt96540
http://www.tcpdf.org

