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ERIK CIRI TATLISI (TOKAT)

1,5 su bardagi ¢ekirdekleri ¢ikariimis kuru mardidm erigi
Bir buguk su bardagi su

2 adet karanfil

1 su bardag tozgeker

Uzerine:

Ceviz

Kaymak

Kuru erik, su ve karanfili bir tencereye alip kapagi kapali olarak ocaga oturtun. Kaynamaya baglayinca altini
kisin. Koyulagincaya kadar pisirin. Tozseker ilave edin. Kapagi agik olarak 5 dakika daha pisirin. Tatly! kaselere
alip sogutun. Ceviz ve kaymakla susleyerek servis yapin.
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