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ERIK CHUTNEY

www.miele.com.tr

750 gr. Erik, ¢ekirdeksiz

50 ml Su

200 gr. esmer Seker

1/2 QY. Zencefil, toz

1/2 cay kasigr Muskat

1 ad. Zencefil, kiip kiip dogranmig
50 gr. Kuru Uziim

2 yemek kasigi Sirke-esansi

Erikleri ki¢Uk kiguk kesin, su, seker, baharat, zencefil ve kuru GztUmleri bir kaba koyun ve Usti kapali olarak
850 Watt giictinde yaklasik 10 dakika ve sonra 450 Watt gliciinde 30-40 dakika daha pisirin.

Sirkeyi ilave edin, Ustl kapali yaklasik 10 dakika daha 450 Watt giiciinde hafif ateste pisirin.

Chutney sicak ve tadi oldukc¢a baharatli olmalidir, sogudukca baharat tadi azalir.
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