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ERIK ASI CORBASI (KOCAELI)

Kocaeli BlyUksehir Belediyesi

Eksi yabani yesil erik Yarim kilo
Taze sogan clicigu 8 adet
Taze krema 300 gram

Un Alabildigine

Su Yeteri kadar

Tuz 1 ¢ay kasig

Bir tencerede eksi yabani yesil erik kaynatilir.

Eriklerin pismesine yakin sogan ctcukleri 2 cm dilimler halinde kesilerek ilave edilir.

Tavada 300 gr krema bir miktar un ile kavrularak elde edilen meyane yavas yavas kaynamakta olan ¢orbaya
ilave edilir. 5 dk kaynatildiktan sonra, sicak servis edilir.
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