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ERENLER CORBASI

https://esenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek

350 gram kemikli koyun eti

1 su bardag haslanmig nohut
1 corba kasigi siviyag

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tatl kasidi nane

1 tath kasidi tuz

Ekmegi rondodan gegirin. Eti tencerede kaynatip suyunu sizun. Eti kemiklerden ayirip tabaga alin. Ekmek
ufagini, unu, tuzu karistirarak hamur yapin. Hamuru agin, seritler halinde kesip 2x2 genisliginde kareler yaparak
tabakta biriktirin. Kaynatip stizdiguniz et suyuna énceden hagladiiniz nohutlari ilave ederek pigirin. Lif lif
ayirdiginiz eti ve sivi yag ilave edip pisirin. Kare kestiginiz hamurlari da igine ekleyin. Hamurlar Uste ¢iktiginda
kaseye corba, hamur ve etten koyun. Uzerine tereyad eritip, dékiin ve naneyle susleyin.
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