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ERCIYES SALATASI (KAYSERI)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

200 gram yagli, ama sert beyaz peynir,

4 iri ve sert salatalik domates,

1 tath kasidi kekik,

4 iyice yikanmis tuzlu balik (sardalye veya hamsi),
1 tutam somak,

yeteri kadar tuz karabiber,

4 corba kasig zeytinyadi (ay cicedi yagi da olabilir),
iri ve etli zeytin.

Yapimi:

Beyaz peyniri dilim dilim kesin. )

Gukurca bir tabada dizenli bir bigimde yerlestirin. Ustiine kekikle karabiberi ve tuzu serptikten sonra
zeytinyadini dokiin ve bir-iki saat kadar dinlendirin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini gikarin ve her zeytini ortadan ikiye
bélin. Tuzlu baliklarin da kemiklerini ¢ikarin.

Servis vakti gelince dort kiiglk kase veya kiguk kayik tabak alin. Cok keskin bir bicakla domatesleri
yanlamasina yuvarlak dilimlere bdliin. Mer kaba bir domatesi koymak tzere bir dilim domates, bir dilim peynir
olmak Uzere domates ve peynirleri kat kat yerlegtirin.

En Uste yine bir dilim domates koyduktan sonra birer tuzlu balikla ikiger parga zeytin yerlestirin. Peynirden arta
kalan zeytinyagl suyu da kaselere bdldikten sonra servis yapin. Isteyenler bu salataya birka¢ damla limon suyu
veya sirke de katabilirler.
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