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ENTRE COTE GRILL

Contre-filetten entre cote icin kesilen kisim dévulerek yassiltilir. Baharatlanip yaglanir. Kizgin kémuirlii 1zgarada
iki tarafi da 3[7ler dk. pisirilir. Garnitiirlerle (havug, taze fasiilye, bezelye sote vb sebze garnitiirleri ve pom frit
gibi patates garnitUrleri) ile servis yapllir.
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