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ENTRE COTE DOUBLE GRILL

Contre-filetten entre cote double icin kesilen kisim hafif¢ce dévlerek yassiltilir. Baharatlanip yaglanir. Kizgin
kémUrll 1zgarada iki tarafida 5-6 dk pigirilir. Servis tabagina alinir. Garnitlrler (kuskonmaz, enginar vb. sebze
garnitlrleri, pom sato, pom parizyen vb. patates garnitrleri) ile servis yaplilir.
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