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ENTEKKE BOREGI (ANKARA)

4 su bardagi un

300 gr kiyma

20 gr maya

1 fincan sGt

2 corba kasigi yogurt
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 yumurta

6 corba kasiJi siviyag
Tuz

Karabiber

5 dal maydanoz
Yenibahar

1 bardak sivi yag

Mayayi sit iginde eritip, un, yogurt, tereyagd, siviyagd, yumurta ile karigtirilarak yogrulur. Hamur dinlenmesi icin
30 dakika bekletilir. Hamurlar ceviz blyUkliginde yuvarlanir. Daha sonra merdane yardimiyla acilip ortasina
yagsiz kavrulan baharath kiyma koyulur. Kenar uclarini ¢atal yardimiyla kapatilip sivi yagda kizartilir.
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