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1 kg. un

1/2 kg. kiyma

Hamur mayasi

1 yumurta

1/2 paket margarin

3 corba kasig yogurt
1/2 demet maydanoz
1/2 su bardagi st
Karabiber

Tuz

Siviyag

ENTEKKE BOREGI (ANKARA)

Mayayi ilik sutte eritin. Un, yumurta, maya, yodurt, margarin, 1 fincan siviyag ve tuz ile hamur yogurup
mayalanmaya birakin. Kiymayi suyunu salincaya kadar kavurun ve Uzerine kiyilmig maydanoz, tuz ve biberini
ekleyin. Ceviz buylkliginde hamur pargalari alip lizerine bastirarak yassilastirin. Ortasina kiyma koyup
kenarlarini kapatin ve kizgin yagda pigirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 09.05.2023
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