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ENTEKKE BOREGI (ANKARA)

1 kg un

1 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1/2 kg kiyma

1 kliclk paket yas maya
yarim demet maydonoz
3 corba kasig yogurt

1 tath kasidi biber

2 cay kasigi tuz

1/2 paket margarin

2 su bardagi sivi yag

Maya Ilik sut i¢inde eritilir. Un, yodurt, margarin, yumurta, maya ve tuz ile kanstirilir, kulak memesi
yumusakliginda hamur yapllir, iyice yogrulur, mayalanin caya kadar bekletilir. Kiyma kuru kuru kavrulur,
sulaninca birakilir, ince kiyilmig maydanoz, tuz, biber konur. Hamur ceviz buyukliginde parcalara ayrilir,
mermere un serpilir, hamur Uzerinde yassitilir. Arasina kiyma konup kenarlari yapistirilir. Kizgin yagda tava
sallanarak pisirilir.
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