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ENISTE SEVER GUVECI

750 gr kuzu kugbasi

2 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

5 adet kuru biber

1 ¢corba kasigi tereyagd
2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Evvela biberler 1 saat kadar ilik suya islatilir. Sonra ince dogranir. Sogan ve sarimsaklar ki¢Uk kiguk kiyilir.
Toprak glve¢ kabina dnce tereyagdi, sodan ve sarimsak konur, pembelesene kadar kavrulur. Et ve kuru biber
atilir. Kapak kapatilir, yarim saat kadar pigirilir. Sonra tuz ve karabiber eklenir. Kapakl olarak 15 dakika daha
pisirilir. Sicak olarak sofraya getirilir.
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