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ENGINARLI YUMURTA

Nevin Halici

6 yumurta

6 enginar

4 corba kasigi (100 gr) tereyadi
2 limon suyu

1 tath kasidi tuz

Enginarlarin kabuklarini soy. Limonla ov, yika, hasla, stz ve ez. Yayvan yumurta sahaninda tereyagi erit.
Enginar ezmesini koy, bir iki gevirdikten sonra aralarini a¢, yumurtalari kir. Tuz serp. Hafif ateste aklari
beyazlagincaya kadar pisir. Limon suyuyla sofraya al.
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