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ENGINARLI VE SOSISLI MAKARNA

1 paket burgu makarna
1 enginar konservesi
1 kutu domates puresi
40 gr ketcap

10 gr hardal

8 adet sosis

100 gr kasar peyniri
20 gr. tereyagi

1 adet sogan

1 dis sarimsak

Taze kekik

Karabiber

Tuz

Makarnalari tuzlu suda haslayip stizun. Sosisleri iri halka kesin. Peyniri rendeleyin Sodani soyup kip kesin.
Sarimsag@i dograyin. Sodan ve sarimsagi tereyaginda renkleri ddnene kadar gevirin. Engir kalplerini ilave edin.
Bagka bir tencereye domates piresini koyun, birka¢ dakika kaynatip kekik, ket¢ap, hardal, karabiber ve tuzu
ekleyin. Sosisleri ilave edip kisik ateste kapagi kapali olarak 4-5 dakika pisirin.

Makarnayi servis tabadina alin. Ustl domatesli sos, enginar kalpleri, peynir rende ve taze ¢ekilmis karabiber
serpip servis yapin.
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