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ENGINARLI VE DEREOTLU PILAV

2 su bardagi pilavlik piring

4 su bardag sicak tavuk suyu
2 adet konserve enginar

4 demet dereotu

1 orta boy kuru sogan

2 yemek kasi§i tereyagi
Karabiber

Tuz

Pirinci tuzlu ve sicak suda 25 dakika bekletin. Daha sonra bol suyla yikayip siiziin. Sogani ince yemeklik
dograyin. Dereotunu ince kiyin. Enginari kiip kiip dograyin. Tereyagi genis teflon tencerede eritin. Sogani
ekleyip pembelesene kadar soteleyin. Pirinci tencereye aktarin ve sirekli karistirarak soganla beraber 3-4
dakika kavurun. Enginari ekleyip karigtirin. Tuz ve karabiberini ekledikten sonra tavuk suyunu ilave edin.
Tencerenin kapagini kapatip pilavi orta ateste, piringler suyunu ¢ekip g6z géz oluncaya kadar pisirin. Ocagin
altini kisip pilavi 4-5 dakika daha pisirdikten sonra tencereyi atesten alin ve Gzerine kiyilmig dereotunu ekleyip
30 dakika kadar dinlenmeye birakin. Pilav dinlendikten sonra ezmeden karigtirarak servis edin.

Fotograf "ana meryem" tarafindan génderildi. 13.11.2016
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