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ENGINARLI TAVUK GRATEN

5 Adet Keskinoglu Kalga Sis

1 Adet konserve ya da bltin enginar
2 Gorba kasigi un

150 gr tereyag

2 1/2 Su bardag sit

200 gr kasar rendesi

Bir tencerede kalga sigleri haglayin. Tavuk etlerini haglandiktan sonra ki¢ik parcalara bélin. Teflon bir tavada
unu tereyagi ile biraz kavrun. 2 1/2 su bardagi sttl karisimin igine yavas yavas dokerek karigtirin. Kaynamaya
baslayinca icine haslamis oldugunuz tavuklari, kasar rendesini, tuz ve kimyonu ekleyin.

Hazirlamis oldugunuz bu malzemeyi enginarlarin ortasina doldurup Uzerine kasar peyniri serpin. 200°C de
Onceden isitilmig firinda Gzerleri pembelesinceye kadar pisirin.

Dereotu ile sUsledikten sonra servis yapin.
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