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ENGINARLI TAVUK BOREGI

MALZEMESI

1 orta boy tavuk

2 yemek kasigi yayla margarini

Tuz,karabiber

1 kutu enginar konservesi

1 paket mantar ¢orbasi

2 bardak rende taze kasarpeyniri

1 adet sogan

Yarim bardak stt

YAPILISI

Bir kaba, temizlenmis tavugu 6rtecek kadar su, 1 adet soyulmus biitliin sogan, tuz ve karabiberle koyup
haslayin. Haglanmig tavugun tim kemiklerini ¢ikarin, etlerini kliclk parcalar halinde didin. Bir kaba biraz
margarin, ince kiyilmig mantar, 1 paket mantar ¢orbasi ve eksi kremayi koyup karigtirarak 15 dakika pisirin. Cok
kati bir bulamag olursa yavag yavas yarim bardak ilik sit ilave edin. Sonra bunu tavugun Gzerine dokun.
Gerekirse tuz ilave edin. Firna dayanakli bir kabi yaglayin ve iyice stiztilmig enginarlari dizin. Uzerine tavuklu
karisimi dékin. Bunun Uzerine de rende peyniri bolca serpistirip firina strtin. Uzeri altin rengi alip pisince ¢ikarin.
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