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ENGINARLI SOSIS SALATASI

Malzeme:

Yarim demet roka

Akdeniz yesillikleri

2 cay kasig tatli-aci sos

2 adet enginar kalbi

2 adet sosis

4 adet kiraz domates

20 gr parmesan peyniri

1 tath kasidi dolimalik fistik

1 corba kasigi hazir pesto sos
1 tath kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 adet limon

Yesillikleri yikayip dogradiktan sonra servis tabagdina alin. Uzerine pesto sos, 1 ¢orba kasidi limon suyu ve
zeytinyadi karigimi gezdirin. Dilimlenmis sosisleri 1izgarada kizartin. Enginar kalplerini ikiye kesip ortalarina
tatli-aci sos ile doldurun. Salata malzemesini servis tabagina alin. Yagsiz olarak tavada kavrulmus dolmalik
fistik ile ¢ok ince dilimlenmigs parmesan peyniri ile sUsleyip servis yapin.
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