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ENGINARLI SOS

2 adet orta boy taze enginar

1 adet limon

1 adet kiglk patates

100 gram Ezine peyniri

1 cay kasigi tereyadi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

4 yaprak taze feslegen veya 3 dal dereotu
Tuz

Pul biber

1 su barda@i suyu tencereye koyun. Igine 1 limonun suyunu ve tuzu ilave edin. Enginarlari soyduktan sonra
hemen limonlu suya atin. Patatesin de kabuklarini soyup, dogradiktan sonra suya ilave edin. Kapagi kapali
olarak kisik ateste yumusayip ¢ok az suyu kalana kadar haglayin.

likken blender'a alip igine tereyadi, peynir ve feslegeni ilave edin, sos kivami olana kadar ¢ekin. Servis tabagdina
alip Uzerine zeytinyad! gezdirin.
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