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ENGINARLI PiZZA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pizza Un

1,5 ¢ay bardag su

1 yemek kasigi sivi yag

Sos igin:

1 gay bardagi su

Ust malzeme:

6 adet enginar

2 - 3 adet taze sogan

4 - 5 adet kiraz domates

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
2 - 3 yemek kasigi haglanmis tane misir
2 - 3 dal dereotu

Kalip:

Pisirme kalibi (& 30 cm)

Enginarlar konserve ise sliziin, eger taze enginar kullaniyorsaniz ayiklayin ve kararmamasi igin limonlayin.
Soganlari ince dograyin. Domatesleri dérde kesin. Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip iIsinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Pizza un karigimina su ve yagi ilave ederek mikserin hamur karigtirici uglari veya eliniz ile yaklagik 2-3 dakika
iyice yogurun ve Uzerine nemli bir bez érterek hamuru dinlenmeye birakin.

Ambalajdan ¢ikan sos karisimini bir tabada alin, suyu yavas yavas dékerek iyice karigtirin.

Hamurun 1/4&apos;inu kenar yapmak icin ayirin. Kalan hamuru kalibin tabanina yayin. Ayirdiginiz hamuru rulo
sekline getirip kalibin kenarina bastirarak 1-2 cm yiksekliginde yerlestirin. Pizza sosunu suriin. Rendelenmis
kagar peynirini sosun Uzerine, her tarafa egit gelecek sekilde yayin. Daha sonra enginarlari dérde kesin ve
sekillerini bozmadan siralayin. Aralarini misir ve domatesleri yerlestirin. Uzerine soganlari serpin ve pigirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Dereotunu ince kiyin. Pizzay firndan ¢ikardiktan sonra dereotu ile stsleyin. 5 dakika bekletip dilimleyerek
servis yapin.
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