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ENGINARLI PiZZA

900 gram enginar kalbi

2 corba kasiJi domates salcasi

1 su barda@i yesil zeytin (cekirdekleri ¢ikariimig)
1 ¢ay bardagi kapari

60 gram kasar peyniri (rendelenmis)

1 ¢corba kasigi maya

Tuz

4 su bardagi un

1.5 su bardagi su (ilk)

2 tath kasig zeytinyagi

1 Su bardag ilik suda mayayi eritip 10 dakika dinlendirin. Unun ortasini havuz gibi acin. Kalan suyu, tuzu ve
yag ilave edip karigtirin. Unu yedirin. 10 dakika yogurun. Hamuru, yaglanmis bir kaba bastirarak yerlestirin.
Uzerini mutfak havlusuyla 6rtln. Hamur iki kati kabarincaya kadar bekletin. Tekrar yogurun. 6 adet pizza tabani
hazirlayin. Yagl tepsiye yerlestirin. Uzerlerine domates sal¢asi surlin. Enginarlarin her iki ylizini 1zgarada
pisirin. Zeytin ve kaparilerle beraber hazirladiginiz pizza hamurlarinin Gzerine paylastirin. Peynir serpin. Firinda
20 dakika pisirin.
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