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ENGINARLI PIZZA (ITALYA)

Temel pizza hamuru ve domates sosu
200 gr. enginar

125 gr. mozarella

20 gr. kapari

1 demet feslegen

50 gr. rende parmesan

Toz biber

Hamuru ve domates sosunu temel tarifteki gibi hazirlayin, toz biberi domates sosuna ekleyin. Enginarlari yikayip
slizilmeye birakin. Mozarellayi kip dograyin. 2 kagit havlu arasinda kurutun. Enginarlari 2'ye veya 4'e kesin.
Kaparileri uzunlamasina 2'ye boélin. Feslegen yapraklarini dallarindan kopartin, yarisini ince kiyip domates
sosuna ekleyin. 39x29 cm. buyUklugindeki tepsiyi, 250 °C'de i1sitilmis firnin alt rafina yerlestirin, f Hamuru tepsi
blyUkliginde agin, firn kagidinin Gstine yerlestirin. Domates sosunu hamurun Uzerine yayin. Mozarella ve
parmesan peynirini karistirin. Hamurun GstinU peynir, enginar ve kapari ile kaplayin. + Pizzayi kagitla beraber
sicak tepsiye koyun ve 12-15 dakika pisirin. Kalan feslegen yapraklarini serpistirip, servis yapin.
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