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ENGINARLI PILAV

3 adet enginar

1 adet sogan

Yarim demet dereotu
1.5 su bardagi piring

4 yemek kagig margarin
Yarim adet limonun suyu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 adet havug

Margarinle yemeklik dogranmis sodan ve rendelenmis havucu kavurun.

Limonlu suda beklettiginiz enginarlari klip kiip dograyip az suda yaklagik 10 dakika kadar haglayin.
Kavrulan sogan ve havuca yikayip stzdigunuz pirinci,tuzu ilave edip 2-3 dakika daha kavurduktan sonra
enginarlari suyuyla birlikte ekleyin kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Dereotuyla sisleyin karabiber serpip servis edin.
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