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ENGINARLI PILAV

1 adet enginar

1 su bardag piring

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
8 adet mantar

15 adet siyah zeytin

8 adet kiraz domates

2 dal feslegen

Kekik

Tuz

Pirincin Gzerine dért su bardadi su ve tuz ekleyin, kaynamaya basladiktan sonra 15 dakika haglayip stzin.
Enginarlar uzunlamasinca incecik dograyin, bir ¢corba kasidi zeytinyaginda 15 dakika soteleyin. Ocag iyice agip
ince dogranmig mantarlari ekleyin, bes dakika daha sote edin. Cekirdekleri ¢ikarilip ikiye bolinmusg zeytini katin.
Kekik ve tuzu ekleyip ocaktan alin. Enginarli karisimi piringle harmanlayin. Uzerine kalan zeytinyadini gezdirin.
Fesleden yapraklari ve kiraz domatesle susleyin.
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