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ENGINARLI PILAV

https://www.dogrusucarrefoursa.com

4 adet aylklanmig enginar
1,5 su bardagdi piring

2 demet taze sogan

1,5 ¢ay bardagi zeytinyagi
2,5 su bardagi su

2 tatl kagigi tuz

8 tath kasigi toz seker

1 demet dereotu

Pirinci tuzlu kaynar suda 20 dakika bekletin. Taze soganlar yesil yapraklariyla birlikte minik minik dograyin.
Enginarlar dérde bélin. Ardindan pilav tenceresini alin ve pisirme islemine baglayin. Dogradidiniz taze sodanlari
zeytinya@inda gevirerek soteleyin. Soganlar iyice 6ldigiinde enginarlari da tencereye alin. Birkag tur karigtirin,
tuzunu ve sekerini ekleyin. Suyunu da ilave ettikten sonra suyun kaynamasini bekleyin. Ardindan stizdiguintiz
pirinci de tencereye alin. Once harli ateste, sonra orta ateste, en sonunda da kisik ateste pilav g6z géz oluncaya
kadar pisirin. Uzerine ince kiyilmig dereotu serperek servis yapin.
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