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ENGINARLI PILAV

2 su bardagi piring

2-3 adet enginar canag!
1 su bardagi i¢ bakla

1 cay bardagi zeytinyad
Taze sarimsak

Taze sogan

2 adet kesme seker

Su

Tuz

Enginar ¢anaklarini limonlu suda haglayin ve irice dograyin. Kiyilmis taze soganlari zeytinyaginda kavurun.
Enginarlar atip kavurmaya devam edin. Bir miktar kiyilmig dereotunu ve 3 su bardagi suyu ekleyin. Kesme
seker ve tuzu atin. Tencerenin kapagini kapatin. Piring suyunu gekerken, i¢ baklay ilave edin. Kisik ateste
pisirin. Taze soganin yesil kisimlarini ve dereotunu incecik kiyip tencereye ekleyin. Uzerine kagit haviu kapatip,
demlendirin. Servis yapin.
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