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ENGINARLI PILAV

4 adet enginar

1 cay bardagi zeytinyag
2 yemek kagsi@i limon suyu
1 cay kasigd toz seker

1 cay kasigi tuz

6 sap taze sogan

Yarim demet dereotu

1 su bardag pilavlik piring

Pirinci yikayip kaynar suda bekletin. Temizlenmig enginarlari limonlu suda bekletin.

Taze soganlarin tamamini incecik dograyarak zeytinyag ile birlikte pilav tenceresinde ¢ok hafif soteleyin.

Ayri bir tencereye enginarlar kiip kiip dograyin. 2 yemek kasigi limon suyunu ve 1 bardak kaynamig suyu
ekleyip yumusayana kadar haslayin. Pilav tenceresine kaynamis 1,5 bardak su ekleyip i¢ine 1 su bardagi pirinci
ilave edin. Seker ve tuzu da ekleyip kapag kapali sekilde pisirin.

Pilav suyunu g¢ektikten sonra pisen enginarlari da ekleyip demlenmeye birakin. Servis sirasinda kiyilmis dereotu
ilave edin.
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