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ENGINARLI PILAV

2 su bardagi piring

4 adet enginar

1 adet limon

1 cay bardagi kus Gzimi
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
2 dis sarimsak

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 sogan

Tuz, karabiber

Yarim demet dereotu

Bir tencereye 6ncelikle kugbasi dogranmis enginarlari yerlestirin. Uzerine hafif gececek sekilde su doldurup
kaynatin. Limon suyunu, bir adet sogani soyup butin olarak sarimsakla beraber ekleyin. Enginarlar pisince bir
tencerenin dibine dereotlarini pisen enginarlari déseyin, sonra Gzerine de yikanmig, sizilmUs pirinci ekleyin.
Parca parca tereyagini da Uzerine serpin ve tzerine su dokup kisik ateste pismeye birakin. 30 dakika sonra
sicak olarak servis tabagina aktarin.

© lezzetler.com tarif no:108237 « adi:Enginarl Pilav « gdnderen:kiraz agaci « indirme tarihi:07.04.2025 - 18:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/enginarli-pilav-vt1747
http://www.tcpdf.org

