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ENGINARLI PATATES TAVA

1 kg patates

8 adet kliclk boy taze enginar
3 ¢orba kagiJ! limon suyu
3 dis sarimsak

3 adet sogan

1 demet roka

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi zeytinyag
3 corba kagsiJi sirke

Tuz

Karabiber

Patatesleri haglayin. Soguyunca ince dilimleyin. Enginarlari limonlu suda 15 dakika pisirin. Bir tavada yaglarin
yarisini kizdirip patatesleri ekleyin. Dogranmis sarimsak, sogan, karabiber ve tuz ilave edip patatesler kitir kitir
olana kadar pisirin. Enginarlari kalan yagda kavurun. Sirkeyi de ekleyip ¢evirin. Tuz ve karabiber ekleyin.
Dogranmig rokayi ekleyip ocaktan alin. Patatesleri de karigsima ekleyip iyice harmanlayin.
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