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ENGINARLI MERCIMEKLI MAKARNA

350 g makarna

1 adet enginar ¢anagi

200 g haglanmig yesil mercimek
120 g prrasa

2 yemek kasi§i tereyagi

6 dilim salam

2 dal taze biberiye

Tuz

Tane karabiber

Dogradiginiz enginar canagini kaynayan tuzlu suda yumusayincaya kadar haslayin.

Pirasayi dograyin, salamlari kiip kip kesip tavada 2 gorba kagsidi tereyadi ile soteledikten sonra icine
dogradiginiz pirasay! ekleyin.

Mercimegi hagladiktan sonra stizlip sotelediJiniz sebzelerin igine ilave edin.

Bir tutam tuz ve karabiberle tatlandirin.

Hasladiginiz makarnayi siizdikten sonra hazirladiginiz pirasall sosla tavada birka¢ dakika soteleyin. Biberiyeyle
tatlandirip servis yapin.
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