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ENGINARLI MERCIMEK CORBASI

Malzemeler:

4 adet enginar

1 cay bardagi kirmizi mercimek
5 su bardag tavuk suyu

2 ¢orba kagigi misir unu

2 yemek kasi§i tereyagi

1 limonun suyu

Tuz

Kirmizi toz biber

Hazirlanisi:

Enginarlan kip kip dograyip, kararmamasi i¢in limonlu suda bekletin. Tereyagini tencerede eritin. Misir ununu
ilave edip, hafifce kavurun. Azar azar tavuk suyunu ilave edip karigtirin. Kaynamaya baslayinca mercimegi ve
enginari ekleyip yumusayana kadar pisirin. Gorbadan 1 kepce ayirip kalanini blenderdan gecirin. Tekrar ocaga
alip ayirdiginiz enginar parc¢alarini ilave edin. Tuz ve kirmizi biberini ekleyip kisik ateste 5 dakika pisirin. Sicak
servis yapin.
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