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ENGINARLI MANTAR CORBASI

2 adet enginar

100 gram mantar

1 coraba kasigi tereyagi
2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi sit

Tuz, karabiber

1 adet sivri biber

Enginarlar kiip seklinde dograyin, mantarlari da ayni sekilde iri dograyin. Tencerede tereyagini eritip kavurun.
Daha sonra tizerine unu ekleyip kavurmaya devam edin. Uzerine siitli, mantarlari ve enginarlari katip karigtirin.
Gorbanin suyunu da Uzerine ilave edip 20 dakika kaynamaya birakin. Istenirse dereotuyla birlikte sicak servis
yapin.
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