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ENGINARLI MAKARNA SOSU

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

3 adet orta boy temizlenmis enginar

1 adet orta boy kuru sodan

2 dig sarimsak

1 cay bardagi dévilmus ceviz

1 cay bardagi ince kiylmig maydanoz

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi tuz

Yarim su bardagi rende parmesan peyniri

Ufak tencere ya da tavada yag kizdirip, sogan ve sarimsaklari ekleyip, 2 dakika kadar kavurun. Uzerine gok
ufak dogranmig enginarlari ekleyip, 7-8 dakika kadar kavurun. Eger enginarlar pismemigse 1 kahve fincani sit
ekleyip, enginarlar yumusayincaya kadar pisirin. En sonunda ceviz ve maydanozu ekleyip, sdyle 1 dakika kadar
cevirin. Ocaktan alip tuz ve karabiberini ekleyip, stizllen makarnayla karistirin. Rende peynirini de en son ilave
edip, servise sunun.
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