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ENGINARLI LEVREK

MALZEMELER

2 adet sogan

10 adet enginar

2 adet kesme seker

1 adet limonun suyu

1 adet levrek

1 cay bardagi sivi yag

Yarim demet kiyilmis dereotu
Tuz, Karabiber

YAPILIS TARIFI )

Soganlari dérde bélin. Tencereye koyun. Uzerelerine enginarlari, 2 adet kesme seker ve tuz koyup kisik ateste
pisirin. Baligi limonlu su ve karabiber ile bir gece dolapta bekletin. Ertesi guin hafifce haslayin.

Blendirdan gecirin. Enginarlarin ortalarina koyun. Dereotuyla susleyip servis yapin.
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