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ENGINARLI LEVREK

4 adet orta boy enginar

6 parca el kadar cikariimis levrek filetosu

1 cay bardagi sivi yag

Sos igin:

5 yemek kasigi mayonez

1 su bardagi ilik su

4 yemek kasigi cok ince kiyllmis maydanoz
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet limonun suyu

Once bir teflon tavaya sivi yagi koyun ve birer parmak kalinliginda dilimlediginiz enginarlari gevirerek iyice
kizartin. Kizaran enginarlari delikli kepgeyle stizdlrerek alin ve bir servis tabagina yerlestirin. Ayni yagda levrek
filetolarini 6nlG arkal kizartin. Kizaran levrekleri kizarmis enginarlarin (izerine sira sira dizin. Ote yandan sos igin
mutfak blender'a mayonez, su, maydanoz, limon suyu, tuz ve karabiberi ekleyip, 1-2 dakika ¢ekin. Bu sosu
baliklarin zerine gezdirerek servise sunun.
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