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ENGINARLI KREMALI TAVUK CORBASI

Malzemeler

1 paket Tukas Kremal Tavuk Gorbasi
5 su bardagi su

4-5 adet Tukas Enginar

Yarim ¢ay bardagi kus Gzima

1 gorba kagigi margarin

Uzeri igin:

2-3 dal dereotu

Yarim ¢ay bardagi kavrulmus badem

Hazirlanisi

Ganak enginarlari parga parca dilimleyin.

Kus tzlmlerini kaynar suda 5 dakika haslayip stizin.

Margarini derin bir tencerede eritin. Uziimleri margarinde birka¢ dakika kavurun.
Suyu ve kremali tavuk gorbasini ekleyip, karigtirarak pisirin.

Gorba kaynayinca, enginarlari ekleyip, 10 dakika kisik ateste pisirin.

Gorbayi servis tabadina alip, dereotu ve bademle sUsleyip sicak olarak servis yapin.
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