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ENGINARLI KEK

Elif Korkmazel

3 adet enginar

1 adet limonun suyu

3 adet yumurta
1&apos;er cay bardagi siviyag, st ve yogurt
4 dal taze sogan
Yarim demet dereotu
1 adet havug

1 paket karbonat

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Tuz

Karabiber

Enginarlar kip seklinde dograyin ve kararmamasi igin Uzerine limon suyu gezdirin. Yumurta ve siviyagi bir
kapta ¢irpici ile ¢irpin. Siit ve yogurt ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kiyilmis taze sogan, dereotu ve rendelenmis
havucu bir kapta karistirin. Sonra yumurtali harcin igine katin. Tuz ve karabiber ekleyin. Enginar, karbonat,
kabartma tozu ve unu ilave edin. Tim malzemeyi karigtirdiktan sonra yaglanmig ve unlanmis baton kaliba
bosaltin. Onceden isitilimis 180 derece firinda yaklasik 40-45 dakika pisirin. lindiktan sonra kaliptan ¢ikarin ve
dilimleyerek servis yapin.
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